
                                                      Menu du 19 février              au 23 février

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Salade de concombre 

tomate 
Salade verte maÏs charcuterie Carattes rapées

PLAT Haché de veau 
Saucisse de 

toulouse 

Gratin de 

queunelles
Poisson pané

GARNITURE Purée Lentilles 
Sous réserve de 

changement
Riz Haricots verts

LAITAGE Fromage à la coupe Fromage du chef Fromage fondu Fromage 

DESSERT Gauffre Flan vanille Tarte aux pommes Crêpes au chocolat

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                              11    MARS 2024           au au Au 15/03/2024

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Salade verte et tomates 
Macedoine de 

légumes

Sous réserve de 

changement
Salade d'endives Feuilletés fromage

PLAT Raviolis
Escalope 

viennoise
Pâtes bolognaise

Poisson a la 

bordelaise 

GARNITURE Haricots verts maccaroni Riz 

LAITAGE Mimolette
Tartare ail et 

fines herbes
Picon Fromage a la coupe

DESSERT Compote de fruits Fruit Salade de fruits Crème vanille

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      18 mars au 22 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Salade de blé Radis croq'sel
Sous réserve de 

changement
Carottes râpées

Salade de lentilles à 

l'échalote

PLAT 
Gratin de chou-fleur au 

jambon
Rôti de bœuf

Boulettes de volaille 

sauce libanais

Cassolette de la 

mer 

GARNITURE Chou-fleur Penne Courgettes en dés Fondue de poireaux

LAITAGE Yaourt nature Gouda à la coupe Fromage fondu Camembert

DESSERT Fruit Fruit Fruit Fruit

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      25 mars au 29 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Salade de lentilles à 

l'échalote

Macédoine 

mayonnaise

Sous réserve de 

changement

Concombres 

vinaigrette
Salade de riz

PLAT Cordon bleu de volaille
Risotto aux 

légumes
Tajine de bœuf Colin sauce oseille

GARNITURE Macaroni Légumes de saison #REF! Carottes

LAITAGE Yaourt nature Fromage fondu Coulommiers Edam à la coupe

DESSERT Fruit Fruit Fruit Fruit

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      2 avril au 5 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Beignets d'oignons Taboulé 
Macedoine de 

légumes

PLAT 
Navarin de 

boulettes d'agneau

Poisson 

provencale 
Crêpe au fromage

GARNITURE
Légumes 

printaniers
Riz 

Poêlée de légumes 

aux haricots plats

LAITAGE Fromage bûchette Petit moulé nature

DESSERT Fruit Fruit Fruit

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      8 avril au 12 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Carottes râpées
Concombres 

vinaigrette

Salade de riz aux 

crudités

Betteraves à 

l'échalote

PLAT 
Sauté de volaille au 

paprika

Penne à la 

bolognaise de 

lentilles

Rôti de dinde Moules

GARNITURE Riz à l'espagnole Penne
Gratin de légumes 

du chef
Frites

LAITAGE Gouda à la coupe Petit suisse nature Petit moulé calcium Camembert

DESSERT Fruit Fruit Fruit Fruit

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      15 avril au 19 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Salade de lentilles Salade verte 
Sous réserve de 

changement
Tomate vinaigrette Céleri mayonnaise

PLAT 
Pomme de terre farcie 

aux lardons

Paleron de bœuf 

sauce barbecue
Nuggets de poulet

colin à la crème de 

persil

GARNITURE Salade verte RIZ Ratatouille Semoule

LAITAGE Mimolette à la coupe Emmental Petit suisse nature Camembert

DESSERT Fruit Fruit Fruit Fruit

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      22 avril au 26 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES

PLAT 

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      29 avril au 3 mai

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES

PLAT 

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !


